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Béckerei ,,Der Mann“
PerfektastraBe 100
1230 Wien

Internet: www.dermann.at
E-Mail:baeckerei@dermann.at

Anzahl der Filialen:
Anzahl der Mitarbeiter:
Produktion:

Verkauf:

Logistik:

Verwaltung:
Sortiment:

65
ca.735
128

250 Artikel
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mergiekohze{

In Wien hat die Backerei ,,Der Mann® 2004 ihre hochmo-
derne Produktion in der Perfektastrale bezogen. Das dahinter
stehende Energiekonzept ist noch immer wegweisend.
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ektionisten. Als Beispiel fiir das Gelingen seiner Projekte kann das Backzentrum herangezo-

gen werden. Die Produktion in der Perfektastrafse 100 ist das Herzstiick eines Unternehmens
mit 65 Filialen im GroRraum Wien. 128 Mitarbeiter sind dort auf einer Fliche von 8.000 Quadratmetern
tatig. Doch die Produktion hat neben der Herstellung von Backwaren einiges mehr zu bieten, als auf
den ersten Blick zu erkennen wire. Etwa einen verglasten Rundgang tiber der Produktion fiir die zahl-
reichen Giste, in dem auch Kunstausstellungen stattfinden. Eine eigens eingerichtete Schaubackstube
mit hohenverstellbaren Tischen fiir die kleinen Besucher steht fiir publikumswirksame Veranstaltungen
zur Verfligung. Was von aufen jedoch nicht sichtbar ist, ist die unter Umwelt- und Energieaspekten
umfassende Konzeption der Backstube, die nur mit reichlich Uberlegung, Planung und Vorarbeit zu
erreichen war. Dass das Konzept aufgeht, beweist die erst kiirzlich verliehene Ehrung der Stadt Wien.
Im Rahmen des Okobusiness-Plans erhielt ,,Der Mann® eine vierfache OkoBonus-Auszeichnung,

Wnn Senator Kurt Mann etwas anpackt, dann tut er das mit der Kompromisslosigkeit eines Per-
fi
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Vor dem Bau. Ein Planungsbiiro wurde im Vorfeld, schon 2003, mit
der Aufgabe betraut, die verschiedenen Bereiche der Produktion wie
Ofen, Kalte und Klima unter einem steuerbaren Energieverbundsystem
zusammenzufassen. Rund 23 Millionen Euro hat ,,Der Mann* in das Back-
zentrum investiert. Dass Mann dabei nur von idealistischen Erwdgungen
geleitet worden ware, ist nicht richtig. ,Vordergriindig war unsere Ent-
scheidung zur Verwirklichung einer derartigen Produktionsstitte von rein
tkonomischen Interessen getragen®, bemerkt Kurt Mann. Neben dem Ziel
Energie einzusparen, sollten die eingesetzten Energien, wo moglich, zu-
riickgewonnen und einer weiteren Nutzung zugefiihrt werden.

Doch nicht nur die Abwirme von Ofen und Kilteanlagen sollte genutzt
werden. Im Interesse eines nachvollziehbaren Energieverbrauchs wurde
eine stets zeitnahe Erfassung angestrebt. Denn, so Mann: , Energie kann
nur gespart werden, wenn der Verbrauch iiberhaupt kontrolliert wird.”
Deshalbwurde eine Energiebuchhaltung eingefithrt. Die wichtigsten Zih-
lerstéinde, wie der Wasserzihler vor der Kistenwaschanlage, werden nach
jeder Schicht kontrolliert, andere eher einmal in der Woche. Dazu zéhlt
auch der Treibstoffverbrauch der einzelnen Lieferfahrzeuge. Schulungen
im Spritsparen sollen die Fahrer fiir diese Thematik sensibilisieren. Mittels
der softwaremiRigen Auswertung der erfassten Daten ist es nun moglich,

fiir einzelne Verbraucher wie Ofen oder Kistenwaschanlagen den Energie- - DOS PrOb/em
verbrauch mit den iiblichen Vergleichswerten abzugleichen.

h iiber Vert Gl Beim Neubau einer Bickerei sollten alle sinnvollen Energie-
Abwgrml:enu‘izu'ngu £ ndsysiem Srsvchl teanla_xge als spar- und Riickgewinnungsmanahmen genutzt werden. Es
.:uch‘ fen sind in die mehrstufige Emfannungvon. Braut;h— und Heizwas- galt, iber den Energicbedarf einzelner Abnehmer erlirmehs:
ser einbezogen. Die Abwirme der Kilteanlage, die 1.000 Quadratmeter

. i . . genaue Statistiken und Werte zu sammeln.
Kiltefliche bedient, wird einer weiteren, sinnvollen Verwendung zuge-
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Die mit Schwaden gesittigte Luft, die bei der Tiiroffnung der Stikkendfen von MIWE austritt, wird iiber die durchgingige Haube abgesaugt und die gleiche Menge an
Frischluft wird iiber die Klimatisierungsanlage von Atmos wieder zugefiihrt. Daher befinden sich an der den Ofen gegeniiberliegenden Wand der Kilteanlage keinerlei
Ablagerungen von Schmutz und Kondensat. Die blauen Schlduche der Klimatisierung ziehen sich durch die gesamte Produktion und stimmen die Atmosphére fiir jeden
Produktionsbereich separat ab. Uber die Rauchgasentliiftungsklappen auf dem Dach entweicht verbrauchte Luft ihrer natiirlichen Thermik folgend.

fiihrt. Plattenwirmetauscher geben diese Wirme an Wasser im Zwischen-
speicher weiter, das dann durch weitere Schritte durch Ofenabwérme wei-
ter aufgeheizt wird. Da Mann auch wegen der damit erzielbaren Qualitat
der Backwaren auf Thermodélfen setzt, war es nicht schwer, die beiden,
das Ol aufheizenden Heizkessel in die Abwéirmenutzung einzubinden. Die
Wirmetauscher bedienen sich jedoch nicht am heif3en Thermol, sondern
an den Abgasen der Brenner. Eine Abnahme am Thermol hiefe namlich,
sich nicht an ungenutzter Abwirme, sondern sich direkt an der Primar-
quelle Gas zu bedienen, was nicht sinnvoll wére. Da die Abgase der Brenner
genug Energie liefern, kann die Wassermenge aus den von der Kilteanlage

Die Losung

Das derzeit noch manuelle Erfassen einzelner Zihlerstinde fiir
Wasser und Strom machte die Einfiihrung einer Energiebuchhal-
tung maglich. An wichtigen Verbrauchern, wie der Kistenwaschan-
lage und der Klimaanlage wurden zusatzliche Zihler angebracht.
Die Daten kinnen softwaremdBig ausgewertet werden. An den
zwei Kesseln fiir das Thermool der Ofen wurden im Abgasstrom
Wirmertickgewinnungsanlagen installiert. Die Riickgewinnung
der Kdlteanlagen wird fiir das Vorerwdrmen des Wassers im sepa-
raten Pufferspeicher und fiir die FuBbodenheizung der Kalterdume
verwendet. Mehrere Pufferspeicher arbeiten im Verbund. Die Wir-
mertickgewinnung der Kdlteanlage liefert nur geringe Temperatu-
ren. Durch Beimischen des heilsen Wassers aus der Riickgewinnung
der Kessel werden Brauchwasser mit 55°C und HeifSwasser fiir die
Kistenwaschanlage und die Heizung mit 85°C bereitgestellt. Fiir
ein optimales Klima in der Bickerei wird die nattirliche Thermik
des Gebdudes genutzt. Die warme Abluft entweicht ihrer FlieBrich-
tung folgend durch Rauchgas-Abluftklappen im Dach, also ohne
motorische Unterstiitzung. An bestimmten Stellen der Produkti-
onsriume wird mechanisch abgesaugt. Der Warme- und Feuchte-
gehalt der Raumnluft wird durch die Vermischung mit gereinigter
Aussenluft im Umluftverfahren ohne Ubertragungsverluste sicher-
gestellt. Uberschiissige Feuchte wird gespeichert und anschlieSend
wieder genuizt.

vorgewdrmten Zwischenspeichern auf ein hisheres Temperaturniveau ge-
hoben werden. Groe Pufferspeicher mit je 5 m™ werden sowohl auf 55°C,
fiir die HeiRwasserversorgung des Hauses und die Fufsbodenheizungen
der Kilterdume, als auch auf 85°C, fiir die Tanks der Kistenwaschanlage,
aufgeheizt. Ubrig bleibende Restwirme wird je nach AuRentemperatur fiir
die Heizungsanlage des Gebiiudes genutzt, in dem sich neben der Produk-
tion auch ein Café, der Laden und die Biiros befinden.

Wasserverbrauch kontrollieren. Ein grofder Verbraucher von Was-
ser ist die Kistenwaschanlage, deren Forderbdnder sich durch mehrere
Riume der Produktion ziehen. Bis zu 20.000 Kisten pro Tag werden da-
mit gereinigt. Energetisch sinnvoll werden die Tanks der Anlage mit dem
HeilRwasser aus den Pufferspeichern der Wirmeriickgewinnung gespeist.
Durch das Nachspiilen mit 85°C heifsem Wasser werden die Kisten quasi
desinfiziert. Selbst durch Vorfilteranlagen und Siebe lasst sich nicht ver-
hindern, dass die Magnetventile durch Verunreinigungen und Sand klem-
men kinnen. Dann flieRt das Wasser unkontrolliert und ungenutzt ab. Bei
.Der Mann" wurde fiir diesen Fall vorgesorgt: Ein unverhaltnisméf3iger
Mehrverbrauch an Wasser lost einen Alarm aus. Da Wasserverbrauch und
Waschmitteldosierung korrelierende GrRen sind, kann eine Mehrbela-
stung der Umwelt somit ausgeschlossen werden. In der Testphase ist ein
Auslastungsplan, der den Betrieb der Anlage ohne Beschickung mit Kor-
ben, also das Leerlaufen, verhindern soll.

Die Regelungen der gesamten Anlagentechnik sind zentral untergebracht. Nur
dadurch wird eine iibergreifende Administration miaglich.
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Etwa 20.000 Kisten werden pro Tag bei ,,Der Mann* gewaschen. Zusatzlich installierte Wasserzihler im Zulauf der Kistenwaschanlage fiihren umgehend zur Entdek-
kung fehlerhaft schlieBender Magnetventile. Neu entwickelte Auslastungspldne sollen helfen, den Betrieb der Anlage ohne Korbe zu vermeiden. Die Kilteanlage wurde

vor vier Jahren den logistischen Bediirfnissen der Biackerei angepasst.

Stromsparen. Nicht nur Gas und Wasser werden bei ,Der Mann* mig-
lichst sinnvoll eingesetzt, sondern auch Strom. Eine intelligente Steue-
rung erkennt hohe Stromspitzen vor ihrer Entstehung und schaltet fest-
gelegte Verbraucher, wie etwa die Kilteanlagen, ab. Maglich ist das nur
durch die ausreichend stark dimensionierte Isolierung der Kiihlrdume.
Die Kiihlung kann fiir mehrere Stunden abgeschaltet werden, ohne dass
die Temperatur im Inneren bemerkenswert ansteigt.

Prima Klima fiir die Produktion. Nicht nur beim Neubau einer
Biickerei, auch in bestehenden Produktionsraumen wird eine an die Teige
und Teiglinge angepasste Klimatisierung niitzliche Exgebnisse liefern. Vor
allem um das Verhauten zu verhindern und Prozesse kontrollierbar zu
machen, geht es kaum noch ohne die genaue Regelung von Feuchte und
Temperatur allein schon durch die jahrezeitlichen Schwankungen. Oft
werden mit hohem Energieeinsatz Absauganlagen und Beliiftungen be-
trieben. Doch selbst dieser Bereich Liuft bei ,,Der Mann® energieoptimiert
ab. Maglich wurde das durch eine intelligente Steuerung der Frischluft-
zufuhr, die Nutzung der gebiudeeigenen Thermik und die Wiederverwer-
tung der in der Luft vorhandenen Feuchte. Dadurch sank gleichzeitig der
in der Luft messhare Feinstaubgehalt weit unter den von der EU ange-
dachten Grenzwert.

Die Zu- und Abluftfithrung, die nur an bestimmten Punkten des Gebiudes
mechanisch durch Liifter erfolgt, fiihrt zu einer Einsparung von elektri-

Die Computerarbeitsplatze im Biiro der Produktion erlauben den grafischen
Uberblick iiber wichtige Parameter der Energiesteuerung.

scher Leistung von etwa 200,000 kWh pro Jahr gegentiber einer Projektie-
rung, die ausschlieflich mechanische Zu- und Abliifter einsetzt. Selbst im
Vergleich zu einer mit Kreuzstromwirmetauschern ausgestatteten Stan-
dardltsung zur Energieriickgewinnung spart die Klimaanlage bei ,,Der
Mann* knapp 114.000 kWh pro Jahr an thermischer Leistung.

l'.'lbergreilende Steuerung. Das wirklich einzigartige am Energie-
sparkonzept der Bickerei ,,Der Mann" ist die Vernetzung der einzelnen
Teile. Wo sonst Kilteanlage, Ofen, Klimatisierung und Energieverbund
separate Inseln darstellen, wurde hier durch ein Gebdudeleitsystem eine
weitestgehende Kontroll- und Steuerungsmiglichkeit geschaffen. Die
einzelnen Komponenten stehen in einer modernen Produktionsstitte
ohnehin in einer mehr oder weniger regen Interferenz und gegenseitigen
Beeinflussung durch die riumlichen und energetischen Bedingungen. Im
Backzentrum von Mann bilden diese Inseln durch ein ausgefeiltes Mess-
und Steuerungssystem eine symbiotische Einheit mit unschétzbaren Vor-
teilen fiir Energieverbrauch und damit Umweltbelastung.

& Alfernafiven

Eswerden viele Komponenten unterschiedlicher Anbieter im Be-
reich der Energieriickgewinnung eingesetzt. Die Kunst besteht
in der optimalen Nutzung und Verkniipfung der verfiigharen
Technik. Das ist vor allem eine Planungsaufgabe. Deshalb kann
man fiir ein so umfassendes Projekt der Energieorganisation
keine Alternativen aufzihlen. Anders sieht es bei der Steuerung
der Atmosphdre in den Produktionsbereichen aus. ,Der Mann*
hat sich in diesem Bereich fiir eine Liiftung von Atmos entschie-
den, da diese in der Lage ist, die Atmosphdre der Produktion
nahezu allein aus den vorhandenen Ressourcen zu regulieren,
ohne Energie fiir Kiihlung oder Erwirmung der Luft zu verbrau-
chen. Herkommliche Klimaanlagen bendtigen hierfiir nicht zu
unterschdtzende Mengen vor allem elektrischer Energie.
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